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150 g Rauchfleisch oder Schinkenspeck, 500 g griine Bohnen,
250 g Kf‘rtof'f'-ﬂn 250 g Kochbirnen, Salz, Zitronenschale, 1/91
Brihe, Bohnenkraut.

Mit dem in Streifen geschnittenen Rauchfleisch einen Topf-
boden cuslegen. Bohnen, Kartoffeln und Birnen vorbereiten,
in Sticke und Wirfel schneiden, abwechselnd mit Salz und
geriebener Zitronenschale einschichten. Die zusammen mit
dem Bohnenkraut aufgekochte Brithe zufigen und das Ge-
richt, fest zugedeckt, auf kleiner Flamme gar werden lassen.



