Marnwerkochkreis Grofs Glienicke 16.12.2015

Mendifolge :

LA

.

STTAGSSUPPE :vonwlUwe Kaerster

- Einv Suppenhuhwy cov 4 Stundenw mit Suppengriiny

kerchelw lassen

7. Die entstondene Brivhe abschopfen, Salg und

Pfeffer dagutun

Vo Suppenduduw das Fleischv der Brust und der

Keudewv ivw Stucke vorw 1l v 1 e schwneidenw und inv
die Brithe geber.

4. Elerstich fertigen : 6 Eier und % Liter Milchy

mil Solgy und Muskat wirzen und verquivlem.
Die Masse inv einenv Bratenschlauch fillenw und
ivv einern Topf Wasser evwdrmeny lassenv w. Stocken.

5. 500 g Spawgel ivv 2cm-Stilcke schneiden wnds
mit etwas Salg, Zucker und Butter gawren wnd

o,

inv die Suppe gelev.

S5 00g g,gwi,uf'g(f%/ Gehacktes inv kleine KW formen

cav 1-2 cmy, kocheny, abtropfer loussen, wvdx/e/Su/ppef

geler

. Neben dieseny Zutaten kénnen Vmchklemwl\luddw,

extra gaven, oder Pilge gegeben werde.

8. Dagw reicht Baguettebrot
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