
Erdbeer-Rhabarber-Cru m ble
400 g Erdbeeren

4oo g Rhabarber

80 gZucker(braun)

80 g l',1ehl

40 g gemahlene [,landeln

60 g Zucker (weiß)

60 g zucker (braun)

1 I\4sp. zimt

l Prise Salz

609 Butter

2 EL Puderzucker

waschen und vierteln.

waschen und in 2cm lange Stückeschneiden

mitdem obstvermischen und in eine

Auflaufform (20 x 30 cm)füllen.

mit

und

vermischen.

in kleine Wü rfel sch n eiden, dazugeben und rasch zu

Str€useln verkn eten. überdie Früchte geben und bei200 "C

im Bäckofen 35 bis40 Minuten backen. Nach dem Backen

mit

bestäuben.

Dazu passen Vanillesoße
oderVanilleeis.


